
Mojo Canario
Salsa Picante, Suave y Mojo Canario deshidratado

 100% Artesano

  



Lanzarote Natural, sl .
Hemos creado nuestra propia marca:

Lanzarote Natural LN. Mojos Canarios y salsa picante.

Artesanos con materia prima de primera, sin conservantes ni 
colorantes,con un sabor único y natural.

Empresa Familiar donde fomentamos la cultura tradicional de 
las islas, respetar y cuidar el paisaje, el medio ambiente y 
dar a conocer los entresijos de la vida del isleño.



Mojo Canario con Almendras  Premium
100% Artesano, sin colorantes ni conservantes, 99 gramos

 
● Mojo Rojo Suave + Almendras Artesano Premium

ref 816 ean 8436548230821

● Mojo Rojo Picante + Almendra Artesano Premium
ref 817 ean 8436548230838

● Mojo Verde Canario Artesano Premium
ref 818 ean 8436548231576

                                      PVP 4,90€



Mojo Canario con Almendras  Premium
100% Artesano, sin colorantes ni conservantes, 220 gramos

● Mojo Rojo Suave + Almendras Artesano Premium
ref 801 ean 8436548231606

● Mojo Rojo Picante + Almendra Artesano Premium
ref 802 ean 8436548231613

● Mojo Verde Canario Artesano Premium
ref 805 ean 8436548231477

                                         PVP 9€



Mojo Canario deshidratado

sin gluten, sin sal, sin colorantes ni conservantes.
instrucciones de preparación en el envase. 

 
● Mojo Rojo Picante Deshidratado Premium 80g

ref 785 ean 8436548230470
● Mojo Rojo Suave Deshidratado Premium 80g

ref 796 ean 8436548231378
● Mojo Verde Deshidratado Premium 60g

ref 797 ean 8436548231354
                                          PVP 5.90€

● Mojo Rojo Suave Deshidratado Premium 45g
ref 786 ean 8436548231750

● Mojo Verde Deshidratado Premium 20g
ref 787 ean 8436548231774
                                           PVP 4.90€



Salsa Picante Canaria

sin gluten,  sin colorantes ni conservantes.. 

 
● Salsa Picante Canaria Premium 99g

ref 794 ean 8436548231705
                                         PVP 7€



Top Mission//Shorts Kelly

Mojo Canario Lanzarote 
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